




Art.-Nr.: 2189-3, 6, 8

San Pellegrino
Aranciata, Limonata oder Chinotto

•	ideal als Erfrischungsgetränk
•	Markenqualität
•	Einwegflasche
•	24 x 0,2 Liter

Art.-Nr.: 16323

Prosecco Spumante 
D.O.C. Lunetta

•	Prosecco-Rebsorte 
"Glera"

•	feine Perlage
•	delikates, leicht 

aromatisches Bukett
•	fruchtig im Abgang
•	frisch und elegant, 

brut

Art.-Nr.: 16320

Prosecco Frizzante
D.O.C. Serena

•	Prosecco-Rebsorte 
"Glera"

•	leuchtendes Strohgelb
•	angenehm duftend und 

fruchtig
•	am Gaumen frisch und 

harmonisch
•	0,75 l

Art.-Nr.: 21890

Crodino
Kräuterlimonade

•	aus Kräuter- und 
Fruchtextrakten

•	samtig-bitterer Geschmack
•	gut geeignet als Aperitif
•	8 x 0,1 Liter

Art.-Nr.: 16322

Spumante Rosè
Lunetta

•	aus Chardonnay und 
autochtonen roten 
Trauben

•	lang anhaltende weiße 
Mousse mit feinkörniger 
Perlage

•	am Gaumen rein, frisch 
und fruchtig

Art.-Nr.: 16318

Rosato Frizzante
I.G.T. Serena

•	Rosè Perlwein
•	glänzende Lichtreflexe
•	angenehm delikater Duft
•	frische Waldbeernote
•	im Geschmack fein und 

harmonisch
•	0,75 l

per Flasche 0.69

per Flasche 5.47

per Flasche 3.47

per Flasche 0.49

per Flasche 5.47

per Flasche 3.57
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Art.-Nr.: 52110

Spargelcreme
Qualitaly

• crema di asparagi
• mit Öl und Kräutern

verfeinert
• perfekt für Hauptspeisen

und für Antipasti
• glutenfrei
• 540 g

Art.-Nr.: 52053

Vialone Nano Risottoreis
semifino, Qualitaly

• Spitzen Mittelkorn-Risottoreis
• 10 x 1kg

Art.-Nr.: 51936

Tortelli Spargel
Laboratorio Tortellini

• mit Spargel, Ricotta und
Grana Padano

• Garzeit: 4-5 Minuten
• Kochertrag: + 25%
• 3 Eier/kg
• 7 Portionen/kg
• 3 kg pro Karton

Art.-Nr.: 56018

Panciotti Spargel
Divine Creazioni

• mit Spargelspitzen 
und Mascarpone

• Garzeit: 7 Minuten
• Kochertrag: + 15%
• 8 Eier/kg
• 8 Portionen/kg
• 2 kg pro Karton

per kg 8.37

per kg 3.08

per kg 10.90

per Glas 7.97

Wir freuen uns über Ihren Anruf!

Bestellung per Telefon 02259 76 670 (Mo–So: 00–24 Uhr),
Fax 02259 76 670 - 10 oder E-Mail bestellung@buratti.at
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